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MENU |

1 ZUPA DO WYBORU

Krem szczawiowy, jajko, chips z szynki parmenskiej
Zupa cebulowa na bialym winie z grzankami serowymi
Weganskie flaczki z boczniakow

Rosot z dzikiego ptactwa z lubczykiem i zacierka
Zurek na domowym zakwasie z jajkiem

Krem szparagowy z oliwg truflowa

DANIE GEOWNE SERWOWANE NA POLMISACH

Pieczen z karkowki wieprzowej z sosem z wypieku i grzybami z patelni
Saltimbocca z indyka, szynka parmenska, caponata, szatwia
Chrupiacy filet z dorsza, sos tatarski

DODATKI SERWOWANE NA POLMISKACH

Pampuchy drozdzowe
Maslane purée ziemniaczane
Szparagi z sosem holenderskim
Domowe frytki

Zestaw surowek

DESER

Beza z truskawkami kremem chantilly

NAPOJE

kawa, herbata i woda mineralna
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MENU I

PRZYSTAWKI SERWOWANE NA POLMISKACH

Szparagi zapiekane w szynce parmenskiej, oliwa cytrynowa, ser pecorino

Vitello tonnato, schab cielecy, kapary, mix lisci, aioli z tunczykiem

Gravlax z tososia norweskiego, satatka z buraka, majonez chrzanowy, koperek, chleb zytni
Satatka cezar z kurczakiem, pomidorami, grzankami i parmezanem

Satatka z pomarancza, marchewka, imbirem marynowanym, tajska bazylia i mozzarellg

1 ZUPA DO WYBORU

Krem szczawiowy, jajko, chips z szynki parmenskiej
Zupa cebulowa na bialym winie z grzankami serowymi
Weganskie flaczki z boczniakow

Rosot z dzikiego ptactwa z lubczykiem i zacierka
Zurek na domowym zakwasie z jajkiem

Krem szparagowy z oliwa truflowa

DANIE GEOWNE SERWOWANE NA POLMISACH

Udo z kaczki, marynowana kapusta modra, sos zurawinowy
Klasyczny kotlet schabowy z kapusta zasmazana

Filet z tososia, porowe Velouté, mule

Gnocchi z buraka z grillowanymi warzywami i szczypiorkiem

DODATKI SERWOWANE NA POELMISKACH
Pampuchy drozdzowe

Maslane purée ziemniaczane

Szparagi z sosem holenderskim

Domowe frytki

Zestaw surowek

DESER

Domowe ciasta z naszej cukierni

Sernik nowojorski ze stonym karmelem,
Galette z owocami leSnymi i bita Smietana
Blok czekoladowy z orzechami

"
NAPOJE 4

kawa, herbata i woda mineralna
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MENU Il

PRZYSTAWKI SERWOWANE NA POLMISKACH

Szparagi zapiekane w szynce parmenskiej, oliwa cytrynowa, ser pecorino
Krewetki w chrupigcej panierce z coulis mango- chilli

Sajgonki z szarpang kaczka i warzywami, satatka gado gado

Satatka cezar z kurczakiem, pomidorami, grzankami i parmezanem
Klasyczny tatar wotowy

1 ZUPA DO WYBORU

Krem szczawiowy, jajko, chips z szynki parmenskiej
Zupa cebulowa na bialym winie z grzankami serowymi
Weganskie flaczki z boczniakow

Rosot z dzikiego ptactwa z lubczykiem i zacierka
Zurek na domowym zakwasie z jajkiem

Krem szparagowy z oliwa truflowa

DANIE GEOWNE SERWOWANE NA POLMISACH

Udo z kaczki, marynowana kapusta modra, sos zurawinowy
Klasyczny kotlet schabowy z kapusta zasmazana

Wolno pieczony antrykot wotowy, sos pieprzowy

Filet z dorsza a la milanese, sos z pieczonych pomidorow, kapary
Pieczony udziec jagniecy, groszek z mieta i sos z wypieku

DODATKI SERWOWANE NA POELMISKACH
Pampuchy drozdzowe

Maslane purée ziemniaczane

Szparagi z sosem holenderskim

Domowe frytki

Zestaw surowek

DESER

Domowe ciasta z naszej cukierni

Sernik nowojorski ze stonym karmelem,

Galette z owocami leSnymi i bita Smietana

Blok czekoladowy z orzechami

Mini bezy z truskawkami i bazylia g&d“ g

NAPOJE 4

kawa, herbata i woda mineralna
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DODATKOWE

informacie

DANIE GEOWNE DLA DZIECI DO WYBORU

Makaron z sosem pomidorowym 16 PLN
Makron z mastem i parmezanem 16 PLN
Kotleciki drobiowe z frytkami 22 PLN

Dzieci do lat 3 gratis
Dzieci od 3 do 9 lat 50% wartosci menu

Tort mozna zamowi¢ w cukierni Cappuccina nalezacej do City Parku.
Przy torcie zakupionym w innych cukierniach do rachunku zostanie
doliczona opfata talerzykowa w wysokosci 20 pln brutto / os.

W sprawie tortu prosze kontratakowac sie bezposrednio z szefowa
cukierni ,Cappuccina”

Kamila Nowecka

telefon: +48 539 198 424,

mail: kamila.nowecka@cafecappuccina.pl.

\us .

Do rezerwacii od 10 osdb doliczamv serwis w wvsokosci 10%
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CUCINA

F&B Sales Manager
Eliza Hirsz
+48 888 391 555
eliza.hirsz@cityparkhotel.pl

Cucina 88
602 668 8OO
restauracja@cucina88.pl
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