


158 pln brutto / os. 

Krem szczawiowy, jajko, chips z szynki parmeńskiej
Zupa cebulowa na białym winie z grzankami serowymi
Wegańskie flaczki z boczniaków 
Rosół z dzikiego ptactwa z lubczykiem i zacierką 
Żurek na domowym zakwasie z jajkiem
Krem szparagowy z oliwą truflową

Pieczeń z karkówki wieprzowej z sosem z wypieku i grzybami z patelni 
Saltimbocca z indyka, szynka parmeńska, caponata, szałwia
Chrupiący filet z dorsza, sos tatarski 

Pampuchy drożdżowe 
Maślane purée ziemniaczane 
Szparagi z sosem holenderskim 
Domowe frytki
Zestaw surówek 

Beza z truskawkami kremem chantilly 

kawa, herbata i woda mineralna



188 pln brutto / os. 

Szparagi zapiekane w szynce parmeńskiej, oliwa cytrynowa, ser pecorino
Vitello tonnato, schab cielęcy, kapary, mix liści, aioli z tuńczykiem
Gravlax z łososia norweskiego, sałatka z buraka, majonez chrzanowy, koperek, chleb żytni
Sałatka cezar z kurczakiem, pomidorami, grzankami i parmezanem
Sałatka z pomarańczą, marchewką, imbirem marynowanym, tajska bazylią i mozzarellą

Udo z kaczki, marynowana kapusta modra, sos żurawinowy
Klasyczny kotlet schabowy z kapustą zasmażaną
Filet z łososia, porowe Velouté, mule
Gnocchi z buraka z grillowanymi warzywami i szczypiorkiem 

Pampuchy drożdżowe 
Maślane purée ziemniaczane 
Szparagi z sosem holenderskim 
Domowe frytki
Zestaw surówek 

Domowe ciasta z naszej cukierni
Sernik nowojorski ze słonym karmelem, 
Galette z owocami leśnymi i bitą śmietaną
Blok czekoladowy z orzechami 

kawa, herbata i woda mineralna

Krem szczawiowy, jajko, chips z szynki parmeńskiej
Zupa cebulowa na białym winie z grzankami serowymi
Wegańskie flaczki z boczniaków 
Rosół z dzikiego ptactwa z lubczykiem i zacierką 
Żurek na domowym zakwasie z jajkiem
Krem szparagowy z oliwą truflową



198 pln brutto / os. 

Szparagi zapiekane w szynce parmeńskiej, oliwa cytrynowa, ser pecorino
Krewetki w chrupiącej panierce z coulis mango- chilli
Sajgonki z szarpaną kaczką i warzywami, sałatka gado gado
Sałatka cezar z kurczakiem, pomidorami, grzankami i parmezanem
Klasyczny tatar wołowy 

Udo z kaczki, marynowana kapusta modra, sos żurawinowy
Klasyczny kotlet schabowy z kapustą zasmażaną
Wolno pieczony antrykot wołowy, sos pieprzowy
Filet z dorsza à la milanese, sos z pieczonych pomidorów, kapary
Pieczony udziec jagnięcy, groszek z mięta i sos z wypieku 

Pampuchy drożdżowe 
Maślane purée ziemniaczane 
Szparagi z sosem holenderskim 
Domowe frytki
Zestaw surówek 

Domowe ciasta z naszej cukierni
Sernik nowojorski ze słonym karmelem, 
Galette z owocami leśnymi i bitą śmietaną
Blok czekoladowy z orzechami 
Mini bezy z truskawkami i bazylia 

kawa, herbata i woda mineralna

Krem szczawiowy, jajko, chips z szynki parmeńskiej
Zupa cebulowa na białym winie z grzankami serowymi
Wegańskie flaczki z boczniaków 
Rosół z dzikiego ptactwa z lubczykiem i zacierką 
Żurek na domowym zakwasie z jajkiem
Krem szparagowy z oliwą truflową



Makaron z sosem pomidorowym  
Makron z masłem i parmezanem
Kotleciki drobiowe z frytkami

Dzieci do lat 3 gratis
Dzieci od 3 do 9 lat 50% wartości menu

Tort można zamówić w cukierni Cappuccina należącej do City Parku.  
Przy torcie zakupionym w innych cukierniach do rachunku zostanie 
doliczona opłata talerzykowa w wysokości 20 pln brutto / os. 

W sprawie tortu proszę kontratakować się bezpośrednio z szefową 
cukierni „Cappuccina” 
Kamila Nowecka 
telefon: +48 539 198 424, 
mail: kamila.nowecka@cafecappuccina.pl. 

16 PLN  
16 PLN
22 PLN

mailto:kamila.nowecka@cafecappuccina.pl


F&B Sales Manager
Eliza Hirsz

+48 888 391 555
eliza.hirsz@cityparkhotel.pl

Cucina 88
602 668 800 

restauracja@cucina88.pl

mailto:restauracja@cucina88.pl
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